AZIENDA AGRICOLA COLLE DEL QUARTO

TENUTA SANT AGATA

OLIO
EXTRAVERGINE
DI OLIVA

BIOLOGICO
100% OLIO ITALIANO

Prodotto con olive della varieta
“Frantoio - Leccino - Moraiolo”
da coltura Biologica, ottenuto con
lavorazione artigianale mediante

estrazione a freddo.
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Agricoltura Italia
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TENUTA SANT' AGATA

OLIO

EXTRAVERGINE

DI OLIVA

BIOLOGICO

100% OLIO ITALIANO

Estratto a Freddo

Olio di oliva di categoria superiore ottenuto
direttamente dalle olive e unicamente
mediante procedimenti meccanici. Non filtrato.

BI0-007
Agricoltura talia
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VALORI NUTRIZIONALI
medi calcolati per 100g.

Valore energetico Kcal 899
Grassi totali g 99,9
- Saturi g 14,5
- Monoinsaturi 9729
- Polinsaturi g75
Carboidrati g0
Proteine g0
Sale tr

Non una fonte significativa di colesterolo,
fibra alimentare, vitamina A, vitamina C,
calcio, ferro.

PRODOTTO E CONFEZIONATO DA
Frantoio Cioccolini S.r.l.

via della Marescotta, 7 - 01039
Vignanello (VT) - T +39 0761754198
info@cioccolini.com
www.cioccolini.com

Per conto della:

Azienda Agricola Colle Del Quarto

Si raccomanda di conservare in luogo
asciutto a riparo da luce e fonti di calore.

Lotto Da consumarsi Anno
preferibilmente entro il di raccolta
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